T he ginger loft

Aceitunas mixtas 3,00

CaPonata y pan crujiente 5,95

AEcritivos

T ablade quesos, membrillo, almendras, pan cru_jiente

T abla de embutidos, tomate seco, aceitunas, alcaParrones, pan cru_jiente

Jamén bellota < Joselito’ ypan crl{jiente

\/egeta]es ala gri” 6,95
Pesto Y mozzarella
uesadilla de pollo 7,50
P

cebolla al gri“ y manchcgo

Ensa]ac‘a Miche!e

tomate, Pepino, calabaza, PiPas

Yy alifio c{e_jengibre y naranja

[ nsalada Cesar
(with chicken)

Fo”o Marroqui

aceitunas, garbanzos gjenjibre

Ternera Chino

bobi Iargo, sctas, salsa de ostras

Curry T ailandes,
bambu, setas chino,
hoja de lima
(Po”o o) vegeta!es)

12,50

50 a de temporada Almendras tostados con 3,25
P P
+,00pp Pimentén dulce
[Humus y pan crl,jiente 3,50
14,50
16,50
15,50
E_nsa]adas, wraps y qucsadi”a
T ortitas Chino(‘%), 7,95 Pollo tandoori, yogurt 7,75
Po”o satay, mermelada de mango y
verduras fresca hierba bueno
Qpesacli”a de tomate 6,95 Martabak ]n&ones 7,95
calabazin, rucola Yy salsa de soyay chili
Provolone dulce
8,00 E_nsa!acla de fideos chinos, cilantro, 8,00
verduras fresca, hierba buena, cacahuetes
(con Po”o) (8,95)
8,00 Ensalada JaPonesa con POHO al 8,95
(8,95) miso y alifio de citrico y soja
F]atos Pricipalcs

(Cerdo Vietnamés

citronena, hierba buena, cacahuetes

A”Doncligas de cordero con
bulghar, feta Y salsa brava



